
【別紙３】 
提案書評価表 

１ 提案内容（内容点） 

評価項目 評価基準 加重 配点 

業務実施方針 

・安全、安心かつ栄養管理された給

食を提供するための考え方や方

針 

○食の安全・安心に配慮して実施する方針となっているか。 

○県立成徳学校が児童自立支援施設であることを理解し、児童

の体調・栄養管理・アレルギーに配慮して実施する方針とな

っているか。 

○業務を確実に実施する体制を整備する意欲、方針が示されて

いるか。 

１ ５ 

 

業務に対する職員体制 

・業務管理責任者と調理業務従事

者の役割及び配置についての考

え方 

・学校との連絡体制 

○業務管理責任者及び調理業務従事者の役割を正しく理解して

いるか。 

○仕様に示した業務が適切に実施できる配置となっているか。 

○学校との連絡調整に支障のない体制となっているか。 

１ ５ 

 

通常時の業務実施体制 

・業務を実施するための業務従事

者等の人員体制及び勤務体制 

・欠員が生じた場合の支援体制

（長・短期別） 

○給食数に応じて、調理、後片付けなどに必要な人員を適正に

配置する考え方が示されているか。 

○給食開始時間における給食の提供、給食時間終了後における

後片付け等に支障のない勤務体制となっているか。 

○欠員が生じた場合の支援体制は出来ているか（長・短期別）。 

２ 

 

１０ 

 

危機管理体制 

・緊急時における危機管理体制及

び業務実施体制、また代行保証、

賠償責任保険 

 

○緊急時における関係機関への連絡体制や従事者等への指示、

当面の緊急措置など、危機管理が適切に行われる体制となっ

ているか。 

○食中毒発生などの緊急時においても、代替措置の確保、代替

要員の確保など、給食業務に支障をきたさない体制が取られ

ているか。 

○代行保証は考慮されているか。 

○賠償責任保険に加入しているか。 

２ 

 

 

１０ 

 

食材の調達、搬入、管理 

・食材の調達、搬入及び管理方法 

○新鮮で安全性が高く経済的な食材を調達する体制となってい

るか。 

○食材の搬入、管理方法は適正か。 

２ １０ 

安全・衛生管理体制 

・施設、設備の点検、残飯等の処

理、清掃の実施体制 

・業務従事者への健康管理（検便

を含む）、教育 

○食品衛生法など安全・衛生に関する法令が遵守される体制と

なっているか。 

○施設、設備の点検、残飯等の処理、清掃などが、適正に実施さ

れる体制となっているか。 

○業務従事者の健康チェック（検便を含）が定期的に実施され、

業務従事者への安全・衛生管理に関する教育も十分になされ

る体制となっているか。 

２ １０ 

食育・衛生教育 

・食育・衛生教育への理解と協力 

○食育についての考えは適切か。 

○職員派遣による食育、衛生教育への協力体制は適切か。 

１ ５ 

 

給食業務受託実績 

・受託件数、受託先、規模 

○同種、同規模以上の受託実績はあるか。 

○欠員等の発生時、応援体制が期待できるか。 

１  ５ 

プレゼンテーション 

・提案内容の評価 

○説明内容は提案書に則した内容となっているか。 

○疑問点について的確に回答があるか。 

２ １０ 

計 ７０ 

２ 見積書（価格点） 

委託料 
・委託料の金額（１年間） 

○見積額に応じて配点 

価格点＝30×（１－（見積価格／予定価格）） 

３０ 

 


